Bib@%ﬁﬂ%@vgé

17=v5e3s—
E

[RFOREES L ZORESTE] il'
BEZANR—LILETREE
by, EEREL TE HCH K&

(Za—29vy 92 FI. BR4AIE

ATLZEFRALTI

HEBPRMAEE
RER BR AR BT L K& ShEEe !

2026.11.27 (£)19:00~20:30

..................... H:Hl %#ﬁ
O
-
HEHRE 1 B EhE zoom BPrAfESHE) L)
ESTHEHEE 1 £8 1,2208 Web ) E— hBaf 114228 (B)
BlitMfdsEh 28 3,220M BRPLBHBLEDL S ETICHEDRAH
£ Ao R o CHBNTETT (FEEu
HBERIERIC [RRR (R2RAREFHAER) ] BRTE. Za2a—29v 2 FIL. RNARBRRAT L

EBEALT. BEFRHBLTVLET,

ERYANEEBRD, ARBRIRCHEEETENDE
= B BEOEXDHMNG. REREEITORNER

- \ N - % —_h —
LDV TN 21 BLBES-D=D 5 aRER. HEERTAENI TS LS
BEHEPRBRICEALLC LSS D 1 EALET, £f. PLLE—% EBRRGET
AUy b, FAYY bESEALET, FoTWBILESEALET,

SEB, BENQRI—F¥
})EP)AJ;L BA%ELEmanaable (RF7IL) O THELEIET »H
FELERT ATZVTLIF— ERFELTEPAH(LEL

pE— 2 owa

https://dietitian.manaable.com/ logln/7ad4e983 4307-4711-b62e- aaccb394db5e/deta|l

- P4 mail@hokuei.or.jp R AT

¢ 011-251-7071




	研修会情報
	19：00 - 19：45
	施設給食に「完調品（完全調理済み食品）」を取り入れた際の、調理工程や衛生管理の変化について紹介。また、多々あるメーカーの選定方法や実際に使用したことから分かったメリット、デメリットをお伝えします。
	19：45 - 20：30
	お問い合わせ
	mail@hokuei.or.jp
	011-251-7071

